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Seguridad Alimentariay
Desinfeccion Natural

Soluciones de desinfeccidn con Agua Ozonizada para la preparacion de
alimentos, utensilios, pisos y superficies en las cocinas profesionales
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Mas seguro, mas rapido, mas facil

Spray Agua Ozonizada
0SB / EOS7161-P

Concentracion de Ozono:
» Hasta 3.0 ppm

Aplicaciones:

» Desinfeccidn de superficies

Prevencién de
Contaminacién
Cruzada

Estaciones de
Trabajo

Sistema Maquinas de Hielo —
Automatico — 24/7 <
IDS (mini) / EOS7170 =
— ~ Concentracion de Ozono:

» 0.05-0.1 ppm — agua circulante
Aplicaciones: i ©
» Aguaylineas de agua .‘
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Desinfecciéon de
Lineas de Agua

Desinfeccion
del Hielo

Desinfeccién de
Evaporadory Tanque

i > Desinfeccién de manos \ /

Lavado de
Manos al
Descongelar

USDA

USDA
FoA =

Sistema de Desinfeccion
WDS / EOS7177-PQ

Concentracion de Ozono:

» Hasta 2.0 ppm

Aplicaciones:

»  Preparacion de alimentos

» Todo tipo de desinfeccién general
» Paralo2llaves de agua

Desinfeccién
de Utensilios

y Equipos

Desinfeccidn

Sistema Central de
Desinfeccion

OWS / E0S8131-CD
Concentracion de Ozono:
» 0.5-2.0 ppm
Aplicaciones:

»  Altos volumenes — carne y mariscos
» Hasta 4 tomas de agua

Desinfeccién de
Grandes Areas

Integra Lavado y
Desinfeccién
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PROFESSIONAL

Nuestros equipos producen Agua Ozonizada a través del Generador

Electrolitico de Ozono - solo se necesita agua de la llave y electricidad

Ventajas

La mas avanzada tecnologia a nivel
mundial sin NOx del Grupo BES

Unidad de destrucciéon de gases incorporada,
seguro para operar en el interior

Generacion estable de ozono, completamente
independiente de la calidad del aire

Monitoreo a través del sistema de
autocontrol del rendimiento

EUO . TA™™

European Ozone 3Trade Association

Lider en inspeccién,

certificacion, pruebas
y verificacion

Manos

>99.99%

Added the approval to use ozone water as a

food surface bactericide in its food specification}

Beneficios

Facilidad de uso y saneamiento sobre

Inocum

A2xAFcm <

Ropay Tejidos

demanda

No requiere almacenamiento de productos

quimicos

No es necesario el enjuague final

Seguridad de funcionamiento

>99.99%

Pruebas de desinfeccion realizadas por laboratorios independientes

Superficies

>99.99%

Agua Ozonizada BioSure Professional - Pruebas de Eficacia

SGS

. . . Reduccion
Microorganismos Analizados 0 Segs 5 segs 60 segs %
Staphylococcus aureus (CFU/ml) 5.4 x10° No detectado >99.999
Escherichia Coli (CFU/ml) 3.4x10° No detectado >99.999
Pruebas de Eﬁcacia Salmonella (CFU/ml) 1.7%10° No detectado >99.999
Antimicrobiana Pseudomonas aeruginosa (CFU/ml) 45 x10° No detectado >99.999
Candida albicans (CFU/ml) 1.3 x10° No detectado >99.999
MRSA (CFU/ml) 2.4x10° No detectado >99.999
. Mevinphos (ppm) 0.642 - No detectado 100
Pesticidas
Permethrin (ppm) 0.559 - 0.0337 94
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